OUTDOORCHEF

Kurbisrisotto

Zutaten fur 4 Personen

300 g Karbisfleisch, geraffelt
1 Zwiebel, fein gehackt

2 EL Butter

300 g Risottoreis

ca. 8 dl Gemusebouillon

2 EL Kurbiskerne, gerostet
759 Sbrinzkase, gerieben

Zubereitung auf dem Grill

1. Zwiebeln in der Butter kurz andunsten, Kirbis und Reis hinzufiigen und weiter
dinsten.

2. Mit heisser Bouillon abléschen und ca. 20 Minuten unter stetigem Umrihren weiter
bei 180° kdcheln lassen.

3. Kurz vor dem Servieren Kase und Kurbiskerne untermischen.

Fur den Gaskugelgrill

Trichter Vulkanposition AN

Deckel geschlossen

Bendtigtes Grillzubehor Gusseisenwok mit Aufsatz
Vorheizen 5 Min. auf der Stufe 58
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